MENU

Carpacchio de Beeuf aux légumes marinés
Gdteau de viande

%k %k %k %k k

Remoulade de légumes aux Crabes
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Plat de céte et jarret de Beeuf d’Aubrac lacqués

%k %k %k %k %k

Beeuf d’Aubrac

%k %k %k %k k

Pélardon et Tomme de Lévéjac
%k %k 3k %k k
Flan Caramel au lait cru fermier,

Crépe au Praliné et aux Pommes,
Mini clafouti aux Cerises

Commentaires — Accords Mets & Vins

Vin Rose — Vin de Pays des Cétes du Brian — « Claret de Centrilles » - 2009
Vin Blanc — Vin de Pays des Cétes de Brian — 2009
Vin Rouge — AOC Minervols — Clos Centrilles — 2009
Vin Rouge — AOC Minervols — Clos Centrilles — 2003
Vin Rouge — AOC Minervols — Clos Centrilles — 2002

Vin Blanc — Vin de Table — L’Erme de Centrilles — Vendanges 2001
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